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Z a s a d y  s k ł a d a n i a  z a m ó w i e ń :

 Catering prosimy zamawiać najpóźniej 5 dni przed realizacją.1.
Zamówienie możesz odebrać we wskazanym terminie                               
w Akademii Rozwoju Kulinarnego przy ul. gen. Józefa Hallera 42             
w Nakle nad Notecią, bądź wybrać opcję dostawy pod wskazany
adres. Przy zamówieniach powyżej 250 zł dowóz gratis.

2.

Zamówienie możesz złożyć telefonicznie, mailowo bądź                            
na stronie www.szymonbrukwicki.pl wchodząc w zakładkę   
Akademia>Catering.

3.

Przy składaniu zamówienia należy wpłacić 50% zadatku gotówką
lub na nasze konto bankowe.

4.

Potrzebne dane do składania zamówień:                                                       
e-mail: catering@szymonbrukwicki.pl                                                            
tel: 690 391 860                                                                                                  
Numer konta do wpłaty zadatku: 

5.

       57 1090 1072 0000 0001 5283 7920       

CATERING



ZUPY

3 9  z łŻ u r e k  z  b i a ł ą  k i e ł b a s ą
1 litr

4 9  z łK r e m  c h r z a n o w y  
z  p u l p e t a m i  c i e l ę c y m i
1 litr

4 9  z łK r e m  b o r o w i k o w y
1 litr

2 5  z łR o s ó ł  z  m a k a r o n e m
1 litr

2 7  z łB a r s z c z  c z e r w o n y
1 litr

DANIA O BIADOWE Z MIĘSA KUCHNI POLSKIEJ

1 6  z łD e  v o l a i l l e  z  m a s ł e m
120 g / 1 sztuka

U d k o  f a s z e r o w a n e  p i e c z a r k a m i  o t u l o n e  b o c z k i e m
120 g / 1 sztuka

1 5 0  z łK a c z k a  f a s z e r o w a n a  j a b ł k a m i  p i e c z o n a  
cała kaczka/ 1 sztuka

2 4  z łP o l ę d w i c z k a  w i e p r z o w a  w  s o s i e  k u r k o w y m

120g/3 sztuki

1 8  z łP a n i e r o w a n a  r o l a d k a  s c h a b o w a  z  p a p r y k ą  i  s e r e m

120g/1 sztuka

1 8  z łZ r a z  w i e p r z o w y  w  s o s i e  s t a r o p o l s k i m

120 g / 1 sztuka

1 6  z ł

DANIA OBIADOWE Z RYB KUCHNI POLSKIEJ

2 8  z łŁ o s o ś  z  g r i l l a
120 g / 1 sztuka

4 5  z łP s t r ą g  z  g r i l l a
f a s z e r o w a n y
p i e c z a r k a m i  
i  k o l o r o w ą  c e b u l k ą
300 g / 1 sztuka



DANIA JEDNOGARNKOWE

8  z łB i g o s  s t a r o p o l s k i
100g

1 5  z łB o e u f  s t r o g a n o f f
100g

DODATKI

4  z łS u r ó w k a  k r ó l e w s k a  z  b i a ł e j  k a p u s t y
100 g

4  z łB u r a c z k i  n a  c i e p ł o
100g

M a r c h e w k a  z  g r o s z k i e m
100g

M o d r a  k a p u s t a  z a s m a ż a n a  
n a  s ł o d k o - k w a ś n o
100g

K a p u s t a  z a s m a ż a n a

4  z ł

4  z ł

4  z ł

PATERA PASIBRZUCHA

P a t e r a  L  ( d l a  4  o s ó b )

panierowana roladka schabowa z papryką  
      i serem - 2 porcje

udko faszerowane pieczarkami otulone
boczkiem - 2 porcje
de volaille z masłem - 2 porcje
ziemniaki pieczone - 4 porcje
warzywa z grilla - 2 porcje kapusta kiszona
zasmażana - 2 porcje

3 5 0  z ł

P a t e r a  X L  ( d l a  6  o s ó b )

panierowana roladka schabowa z papryką               
i serem - 3 porcje
udko faszerowane pieczarkami otulone
boczkiem - 3 porcje
de volaille z masłem - 3 porcje
ziemniaki pieczone - 6 porcji
warzywa z grilla - 3 porcje 
kapusta kiszona zasmażana - 3 porcje

4 9 0 z ł

P a t e r a  X X L  ( d l a  1 2  o s ó b )

panierowana roladka schabowa z papryką             
i serem - 6 porcji
udko faszerowane pieczarkami otulone
boczkiem - 6 porcji
de volaille z masłem - 6 porcje
ziemniaki pieczone - 12 porcji
warzywa z grilla - 6 porcji 
kapusta kiszona zasmażana - 6 porcji

9 5 0  z ł



MINI BURGER'S BOX

C h i c k e n  B l a c k  B u r g e r

L
C h e e s e b u r g e r  C l a s s i c

V e g e  G r e e n  B u r g e r

Czarna bułka z atramentem 
z kałamarnicy/stripsy z kurczaka/czerwona
cebula marynowana/cheddar/ogórek
konserwowy/pomidor/bekon/sałata/sos
słodko-ostry/majonez

Należy wybrać rodzaje burgerów w zależności
od rozmiaru deski, minimum 6 szt. z jednego
rodzaju. Np. w desce L można wybrać
maksymalnie 2 rodzaje burgerów, a w deskach
XL oraz XXL maksymalnie 3 rodzaje.

Klasyczna bułka/burger 100%
wołowiny/cheddar/pomidor/ogórek
kiszony/czerwona cebula/majonez/domowy
ketchup/rukola

Wegetariańska odsłona burgera w bułce 
ze szpinakiem/burger z buraka 
i ciecierzycy/karmelizowana
cebulka/rukola/pomidor/majonez

2 3 0  z ł 4 5 0  z ł  6 5 0  z ł

X L X X L

12 szt. 24 szt. 36 szt.

KANAPKI BANKIETOWE BOX 

WRAP BOX

M i x  B o x
(z wędzonym łososiem 5sztuk, z wiejską szynką,
jajkiem i szczypiorkiem 5sztuk, z pastą serową
5sztuk, z pikantnym humusem pomidorowym
5sztuk)

1 5 0  z ł / z e s t a w  2 0  s z t .

R y b n y  B o x
(z łososiem, serkiem śmietankowym 
i koperkiem 10sztuk, z tuńczykiem, 
sałatą, cebulką i ogórkiem 10sztuk)

1 5 0  z ł / z e s t a w  2 0  s z t .

W y t r a w n y  B o x
(z pastą jajeczną i kiełkami 10sztuk, 
z kurczakiem i kolorowymi 
warzywami 10sztuk)

1 5 0  z ł / z e s t a w  2 0  s z t .

1 9 9  z ł

ZIMNE ZAKĄSKI MIĘSNE

Z e s t a w  o k a z j o n a l n y  w  g a l a r e c i e  

(szynka po rusku 4p, rolada ze schabu ze
szpinakiem 4p, galantyna z drobiu z owocami
4p, rolada ze schabu z grzybami 4p, schab
papieski 4p)

1 7  z łT a t a r  w o ł o w y  z  c e b u l k a  i  k i s z o n y m
o g ó r k i e m
100 g / 1 sztuka



SAŁATKI

6  z łS a ł a t k a  j a r z y n o w a
100 g

7  z łS a ł a t k a  r y ż o w a  
z  k u r c z a k i e m ,
a n a n a s e m ,  r o d z y n k a m i
100 g

7  z łS a ł a t k a  à  l a  C e z a r
100 g

7  z łS a ł a t k a  g r e c k a
100 g

7  z łS a ł a t k a  z  t o r t e l l i n i
100 g

CATERING


