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Rozbudowany pakiet dla gości, którzy cenią
sobie różnorodność i smak – idealny na
większe przyjęcia rodzinne i firmowe
 
W cenie:

1  zupa (do wyboru)
3  porcje dań głównych na osobę 

          (do wyboru z kilku rodzajów)
2  dodatki skrobiowe
2  dodatki warzywne
2  porcje słodkości na osobę – ciasta lub
deser (np. panna cotta, mus czekoladowy)
Napoje zimne bez limitu: woda z cytryną
i miętą, soki: jabłkowy i pomarańczowy
Napoje gorące bez limitu: kawa i herbata
(czarna, owocowa, zielona)
Pieczywo i masło – serwowane przy zimnej
uczcie
Zimna uczta: do wyboru 5 pozycji z oferty
zimnych przekąsek

P A K I E T YP A K I E T Y
Dom nad rzeką

Pakiet „Spotkanie nad Rzeką” 
– 120 zł/os.

Pakiet „Smaki znad Rzeki” 
– 180 zł/os.

Pakiet „Uczta nad Rzeką” 
– 200 zł/os.

Elegancki i klasyczny zestaw na rodzinne 
i kameralne uroczystości
 

W cenie:
1  zupa (do wyboru)
3  porcje dań głównych na osobę 

           (do wyboru z kilku rodzajów)
2  dodatki skrobiowe
2  dodatki warzywne
2  porcje słodkości na osobę – ciasta lub deser
(np. panna cotta, mus czekoladowy)
Napoje zimne bez limitu: woda z cytryną
i miętą, soki: jabłkowy i pomarańczowy
Napoje gorące bez limitu: kawa i herbata
(czarna, owocowa, zielona)

Najbogatsza propozycja – prawdziwa uczta 
z zimną przekąską, słodkim finałem 
i ciepłym akcentem na zakończenie wieczoru
 
W cenie:

1  zupa (do wyboru)
3  porcje dań głównych na osobę

          (do wyboru z kilku rodzajów)
2  dodatki skrobiowe
2  dodatki warzywne
2  porcje słodkości na osobę – ciasta lub
deser (np. panna cotta, mus czekoladowy)
Napoje zimne bez limitu: woda z cytryną
i miętą, soki: jabłkowy i pomarańczowy
Napoje gorące bez limitu: kawa i herbata
(czarna, owocowa, zielona)
Pieczywo i masło – serwowane przy zimnej
uczcie
Zimna uczta: do wyboru 7 pozycji z oferty
zimnych przekąsek
Zwieńczenie uczty: do wyboru 1 danie na
ciepło serwowane na zakończenie imprezy



   Aromatyczne zupy, które rozgrzeją i wprowadzą w klimat spotkania nad rzeką

Rosół Babuni z domowym makaronem
Krem z pomidorów z nutą bazylii
Żurek staropolski z jajkiem i białą kiełbasą
Krem z białych warzyw z chipsem z jarmużu 

MENU OKOLICZNOŚCIOWE
Dom nad rzeką

NA DOBRY POCZĄTEK 
- ZUPY
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   Dania główne – tradycja w eleganckim wydaniu

Chrupiący schabowy 
Roladka z kurczaka ze szpinakiem i suszonym pomidorem 
Zraz wieprzowy w sosie staropolskim 
Udko z kurczaka faszerowane pieczarkami, otulone boczkiem
Polędwiczki wieprzowe w sosie kurkowym 
Kotlet De Volaille z masłem koperkowym (     na życzenie)
Udko z kaczki pieczone z jabłkiem i majerankiem 
Dorsz zapiekany w sosie porowym
Karp Nakielski smażony na maśle 

Z NURTU I Z OGNIA - DANIA
GŁÓWNE MIĘSNE I RYBNE

   Dania główne – roślinna nowoczesność

Kotleciki z płatków jaglanych z warzywami 
Pieczone warzywa w sosie serowym 
Cukinia faszerowana warzywami i trzema serami 

Z OGRODU I POLA - DANIA
GŁÓWNE WEGETARIAŃSKIE



Ziemniaki z koperkiem 
Krajeńskie szagówki
Ryż z warzywami 
Kasza gryczana na maśle 
Ziemniaki z pieca z ziołami
Krokiety ziemniaczane (kuleczki)

Z ZIEMI NASZEJ KRAJEŃSKIEJ 
- DODATKI SKROBIOWE

Sernik z białą czekoladą
Szarlotka z kruszonką
Ciasto biszkoptowe z galaretką

🎂 Informacja o torcie

Jeśli życzą sobie Państwo przynieść własny tort – jest to możliwe.
Warunkiem jest okazanie dowodu zakupu (np. paragonu lub faktury) z uwagi 
na wymogi sanitarne i możliwość kontroli przez Inspekcję Sanitarną

CZAS NA SŁODKOŚCI 
- CIASTA I DESERY

Bukiet surówek sezonowych 
Warzywa na parze z masłem
ziołowym 
Kapusta kiszona zasmażana
Marchewka glazurowana z miodem
i tymiankiem 
Buraczki na ciepło z masłem 

Z WARZYWNIKA DOMU 
- DODATKI WARZYWNE

  Z domowej spiżarni

Tatar wołowy na chlebku
Zapiekańce z camembertem, żurawiną, pomidorkiem i orzechem włoskim 
Szynka po rusku w galarecie
Deska serów i wędlin
Galaretki drobiowe 
Rożki z ciasta francuskiego z pastą pieczarkowo-serową 
Grillowane szparagi zawijane w szynce parmeńskiej       (maj-czerwiec)

ZIMNE PRZEKĄSKI
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   Rybne smaki znad rzeki

Śledź w oleju z cebulką
Ryba w zalewie octowej 
Ryba po japońsku
Gniazdka z ciasta francuskiego z serkiem chrzanowym i wędzonym łososiem

Monoporcje: panna cotta z sosem
owocowym, serniczki na zimno, ferrero
rocher, snickers, malinowe ptasie
mleczko, czarny las 



ZIMNE PRZEKĄSKI

   Sałatkowy ogród

Sałatka grecka 
Sałatka jarzynowa
Sałatka z grillowanym kurczakiem
Sałatka gyros
Kartofelsalat –sałatka ziemniaczana 

   Kąski rozkoszy

Mini burgery
Kolorowe tortille z serkiem i warzywami
Bruschetta z pomidorami i bazylią 
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   Pieczywo i masło (w cenie)

Chleb mieszany
Masło 

   Kanapki bankietowe

Kanapka „Krajeńska” – pieczony schab, ogórek konserwowy, musztarda
Kanapka „Nakielska” – pasta jajeczna, rzodkiewka, szczypiorek 
Kanapka „Notecka” – ser żółty, papryka, piklowana cebulka 

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Bigos staropolski
Zupa gulaszowa
Zupa „kacówka” z ogórków kiszonych i klopsików
Flaki wołowe

NA ZAKOŃCZENIE SPOTKANIA -
COŚ NA CIEPŁO

DODATKOWE INFORMACJE:

❌ We własnym zakresie (z możliwością serwisu
przez obsługę):

Napoje gazowane (cola, toniki, lemoniady itp.)
Alkohol: wódka, whisky, wino, szampan

W cenie:
Woda z cytryną i miętą
Soki: jabłkowy i pomarańczowy
Napoje gorące: kawa i herbata (czarna, owocowa,
zielona) 

Dodatki premium (na życzenie,
dodatkowo wyceniane):

Udziec wieprzowy z
dodatkami
Kociołek znad rzeki -
eintopf z ogniska
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